EST. 2013

ES BISZTRO

DESSZERT

Napi siitemény 3,680
Ma is csak 24 szeletet siitottiink.
Ha tul sokat hezitilsz, csak a morzsa marad!

Rikéczi tards 3,280

sablé, sirgabarack, tiré, habcsék *7 1

A diplomata 3,280

pite a choux, vaniliakrém, friss tejszinhab, bogyés gytimélesok 7

Fekete-erds 3,280
csokolddé crémeux, bogyds gytimélcs, vanilids chantilly,
Sacher piskéta, fekete cseresznye?*” 1

Somloéi 3,680
diés-csokoladés Joconde,

gazdag kakads piskéta, vaniliakrém, rumzselé #7101

Barackos palacsinta 3,460

frissen késziilt palacsinta, sargabarack?*”

Szezonailis gylimélestal és fagylalt 3,240
triss bogyds gytimdlesok és az On vilasztott fagylaltja

Araink Forintban, 4fival értendék. A szdmla 15% szervizdijat tartalmaz, mely a teljes csapatot illeti.
A borravald opcionilis és mend, a j6 szolgaltatds elismerése. Legfeljebb 4 £8s asztalig tudunk szdmlat bontani.
Allergénekkel kapcsolatban kérdezz bétran kollégainktdl.
Executive Chef: Bardos Péter * Chef de Cuisine: Kovics Gergely * Zsidai Culinary Director Vernon Strachan

Allergének: 1-zeller, 2-glutén, 3-rdkfélék, 4-tojds, 5-hal, 6-csillagfirt, 7-tej (laktéz), 8-puhatestiiek, 9-mustdr,
10-diofélék, 11-mogyorofélék, 12-szezimmag, 13-sz6ja, 14-szulfit.



