EST. 2013

ES BISZTRO

Hazi kovészos fehér és magvas kenyér, vaj?’

Napi leves
kérdezd felszolgdlonkat az aktudlis ajanlatrdl

Little Gem Caesar?°7?
rémai saldta, parmezan, crouton,
szardellds-fokhagymads 6ntet
grillezett kiralyrakkal
Edesvizi szajbling1257°
z6ldalma, zeller, citrusos joghurt
Mangalica sonkds katona 2471
érlelt Mangalica sonka, metél6hagymds créme fraiche,
padlizsdnkrém miso, brids

Kaszinétojds *°*
kaviar, savanyitott sparga

Kerti salatink *#

friss levelek, 6rokségparadicsom, olivaolaj, balzsamecet
Probald ki steak mellé

Piritott szines répak "1
szines répak, zoldflszerek, sés mandula

Parézson sult vadbrokkoli*’
tekete fokhagyma, harissa majonéz, hajdina

Ropogés lapitott burgonya’
comté, Gjhagyma

Stilt burgonya 2,180
gruyere sajttal”

Klasszikus lingos?’
hegyi sajt és tejfol

Léngos Supreme?’
prosciutto arrosto grantartufo, tejfol

Klasszikus marha tatdr?*
hdzi kétszersilt

Kacsamidjpastétom 24791
korte, levendula, hdzi briés

Kecskesajtos céklasaldta” 0™

szines cékla, fligés ontet, gesztenyeméz

Gulyisleves !

HAL

Fekete t6kehal normandiai szészban
kagylé6 velouté, kavidr, metélhagyma, sifrany

357814

Fogas Bakonyi®’
gomba, paprika créme fraiche

Tigrisrak®’
chorizés vaj

MARHA

ES Marha burger27°
érlelt marhahis, sajt, bacon, saldta,
paradicsom, csemegeuborka, hdzi briés buci

Steak frites
200 g bélszin, szalmaburgonya, Argentina

Filet mignon

Black Angus, 200 g, Uj-Zéland

New York strip
prémium Black Angus, 300 g, USA

Black Angus rib-eye
prémium Black Angus, 350 g, USA

Wagyu picanha
ausztrdl wagyu, 280 g, Ausztrilia

COTE DE BOEUF - csontos rib-eye
szarazon érlelt Central de/Carnes, min//500/g
Spanyolorszig

Black Angus T-bone .
30 napig szarazon érlelt, 1 kg, Irorszdg

Black Angus tomahawk .
30 napig szdrazon érlelt, min. 1 kg, Uj-Zéland

TAFELSPITZSfogésbanl” 7,980

Prémium f6tt marhahus bouillonban, gyokérzoldségekkel
poréhagymayal; almas tormdval, metélohagymas szosszal és
csontveldyel! Krémes spendttal és piritott burgonydval talalva

KLASSZIKUSOAK

Hires porkoltink? ™
marhapofa, paprika, savanydsig
hazi kovészos kenyérrel tilalva

Kijevi csirkemell?#7

krémes burgonyapiiré, fliszercsokor
Rigatoni burrata?*7 1
paradicsomos-silt paprika szész,
espelette paprika, friss bazsalikom

Konfitalt kacsacomb 1214
piritott kdposztds tészta, birsalma

A borji/bécsi gold standard 27
osztrak borju

Hagyomanyos turés csusza?*’

tejfol, ropogés Mangalica

Araink Forintban, 4faval értendék. A szdmla 15% szervizdijat tartalmaz, mely a teljes csapatot illeti.
A borraval6 opciondlis és mend, a j6 szolgiltatds elismerése. Legfeljebb 4 f6s asztalig tudunk szdmlit bontani.
Allergénekkel kapcsolatban kérdezz batran kollégainktol.
Executive Chef: Bardos Péter * Chef de Cuisine: Kovics Gergely « Zsidai Culinary Director Vernon Strachan

Allergének: 1-zeller, 2-glutén, 3-rakfélék, 4-tojds, 5-hal, 6-csillagfiirt, 7-tej (laktéz), 8-puhatestiiek, 9-mustir, 10-diéfélék, 11-mogyoréfélék, 12-szezimmag, 13-széja, 14-szulfit.




