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ES BISZTRO

HAL

Hizi koviszos fehér és magvas kenyér, vaj 271012 Fekete tokehal normandiai szdszban* 754

kagyld velouté, kavidr, metélShagyma, sifrdmy

Mapi leves
lérdezd felszolgilonkat az aktudlis ajdnlatrdl Fogas Bakonyi®”

gomba, paprika créme fraiche

Little Gemn Caesar®*7*
rdmai saldta, parmezan, crouton, Tigrisrik®”
szardellis-folchagymds dntet chorizds vaj
grillezett kirdlyrdldeal

Edesvizi szajbling 257 * MARHA

zildalma, zeller, citrusos joghurt

. ) ES Matha burger7*
Mangalica sonkis katona*?*714 érlelt marhahis, sajt, bacon, saldta,
érlelt Mangalica sonka, metéléhagymds créme fraiche, paradicsom, csemegeuborka, hdzi briés buci
padlizsinkrém miso, brids
L Steak frites
Kaszindtojds *** 200 g bélszin, szalmaburgonya, Argentina
kavidr, savanyitott spirga
S Filet mignon ” i
Kerti saldtink'* Black Angus, 200 g, Uj-Zéland
friss levelek, Grélsségparadicsom, olivaolaj, balzsamecet
Prébdld ki steak mellé New York strip 7
éminm Black Angus, 300 g, USA
Piritott szines répil? " B g
szines répik, zildfiszerek, sds mandula Australian A5 Flank stealk ? 250gr

Parizson siilt vadbrokloli +7 . 7
: . Lo Black Angus rib-eye
fekete folchagyma, harissa majonéz, hajdina p_rémiugm Black Angus, 350 g, USA

Ropogds lapitott burgonya ”

Wi icanha?
comté, djhagyma AEYH pEania

ausztril wagyu, 280 g, Ausztrdlia

Siile burgonya Kagoshima A5 Rib eye 7 600gt to share
gruyere sajrtal’ il * 8

Klasszikus lingos*’ COTE DE BOEUF - csontos rib-eye
hegyi sajt és tejfiil szdrazon érlelt Central de Carnes, min. 500 g

Spanyolorszig

Lingos Supreme?*’
prosciutto arrosto grantartufo, tejfal Black Angus T-bone i

30 napig szdrazon érlelt, 1 kg, Iromszdg

Klasszilous marha tatdr 4
hdzi kétszersiile Black Angus tomahawl i

30 napig szdrazon érlelt, min. 1 kg, Uj-Zéland

Kacsamdjpdstétom #4714
lebrte, levendula, hazi brios

KLASSZIKUSORK
Kecskesajtos céllasaldta ™10

szines cékla, fiigés dntet, gesztenyeméz Hires porkaltiink 2t
marhapofa, paprika, savanyuisig
Gulyisleves ! hizi koviszos kenyérrel talalva

Kijevi csirkemel]? 47
krémes burgomnyapiiré, fiiszercsokor

TAFELSPITZ 3 fogisbantz- 8,760

Prémium fott marhahis bouillonban, gydlérzoldségelkel,
poréhagymival, almds tormival, metéldhagymds szosszal és
csontveldvel. Krémes spendttal és piritott burgonydaval tilalva.

Rigatoni burrata 24714
paradicsomos-siilt paprika szdsz,
espelette paptika, friss bazsalikom

Konfitdlt kacsacomb 2%
pititott kiposztds tészta, birsalma
A botji bécsi gold standard?#7
osztrik borji

Araink Forintban, dfival értend 8k, A szimla végosmzegéhez 15% szervizdijat smimolunk fel, mely o teljes csapatot illeti.
A borrmals opciondlis és mend, a j6 szolgiltatis elismerése. Legfeljebb 4 £55 asztalig tudunk smimlit bontani.
Allergénekke] kapesolatban kérdezz betran h'.n]lééiinlm:'ll.

Executive Chef: Bdrdos Péter * Chef de Cuisine: Kowics Gergely * Zsidai Culivary Director Vernon Strachan

Allergének: 1-zeller, 2-glutén, 3-rikfElék, 4-tojis, 5-hal, 6-csillagfiire, 7-tej (laktéz), 3-puhatestiek, 9-mustir, 10-disflék, 11-mogyorifélék, 1 2-sremimmag, 13-szdja, 14-szulfit.




